die Kiichenschelle
FRAL PORSCHE ROCHT

Speisen 26.5.26 - 29.5.26

Taglich Marktfrischer Salat
und Tagessuppe (siehe Aushang)

Wochenbowl:

Barbaras Ratatouille Bow/
Buchweizen | Ratatouille |
Bohnencreme | gerdstete
Sonnenblumenkerne | bunter Salat
vom Rottweiler Wochenmarkt

€ 14,00 | bio | glutenfrei | vegan

Ratatouille ist ein traditionelles
Gemusegericht aus der Provence,
insbesondere aus Nizza, und hat seine
Wurzeln im 18. Jahrhundert. Der Name
stammt vom franzdsischen Verb touiller,
was ,umruhren” bedeutet. Urspringlich
war es ein einfaches Bauerngericht, das
aus saisonalem Gemiuse bestand -
typischerweise Tomaten, Zucchini,
Auberginen, Paprika, Zwiebeln und
Knoblauch. Die erste schriftliche
Erwahnung eines dhnlichen Gerichts
findet sich im 18. Jahrhundert, doch der
Begriff ,Ratatouille” in seiner heutigen
Form tauchte erstmals um 1877 auf.

Im Laufe des 20. Jahrhunderts wurde
das Gericht in der franzésischen Haute
Cuisine verfeinert und weltweit bekannt.

Tagesessen Dienstag 26.5.26
Maccharoni | Kartoffeln | Zucchini |
Linsen | Zitrone | Ricotta | gerdstete
Mandeln

€ 13,00 | bio

Tagesessen Mittwoch 27.5.26
Hausgemachte Griine Spatzle mit
Rahmgemduse

€ 14,00 | bio

Tagesessen Donnerstag 28.5.26
Indisches Korma | Gemuse | Cashew
| Kokosmilch | Basmatireis

€ 13,00 | bio | glutenfrei | vegan

Tagesessen Freitag 29.5.26
Bratkartoffeln | Linsenkuchle |
hausgemachte Remoulade

€ 13,00 | bio | vegan

Nicht satt geworden? Dann bitte einfach melden!
Alles auch zum Mitnehmen in Rebowl
Allergene erfragen Sie bitte an der Kasse
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