die Kiichenschelle
FRAU PORSCHE KOCHT.

Speisen 17.8.26 - 21.8.26

Taglich Marktfrischer Salat
und Tagessuppe (siehe Aushang)

Wochenbowl:

Gewdirzkartoffel Bow/
Gewdurzkartoffeln | Linsendal |
Sommergemuse | frische Salate vom
Rottweiler Wochenmarkt

€ 14,00 | bio | weitgehend glutenfrei |
vegan

Der Bio-Kartoffelanbau in Baden-Wurttemberg steht
2026 vor einer schwierigen Ernte. Extreme Hitze und
anhaltende Trockenheit haben die Boden stark
ausgetrocknet und die Knollenentwicklung
beeintrachtigt. Besonders auf nicht bewasserten,
leichteren Standorten ist mit deutlich kleineren
Knollen und erheblichen ErtragseinbufBen zu
rechnen. Fur den 6kologischen Kartoffelbau ist die
Situation besonders anspruchsvoll, da nur
begrenzte Méglichkeiten zur Korrektur von Stress
und Krankheiten bestehen. Die hohen Temperaturen
haben in Baden-Wurttemberg zwar bislang keinen
starken Krautfauledruck ausgeldst; dafir wurde
verbreitet Alternaria beobachtet, die durch
Hitzestress begunstigt wird.

Mit zunehmendem Beginn der Kartoffelernte wird
sich erst in den kommenden Wochen zeigen, wie
stark sich Trockenheit und Hitze tatsachlich auf
Ertrag, KnollengroBe und Vermarktungsqualitat
auswirken.

Tagesessen Montag 17.8.26
Cremig - buttrige Polenta | Kase |
Walnusse | Knoblauch | Tomaten-
Lauch-Gemise

€ 13,00 | bio | vorwiegend glutenfrei

Tagesessen Dienstag 18.8.26
Indisches Korma | Mangold |
Basmatireis | Cashew | Kokosmilch |
Petersilie

€ 13,00 | bio | vegan |

vorwiegend glutenfrei

Tagesessen Mittwoch 19.8.26
Hirseklchle | ungarischer Paprika-
Spitzkohl | Krauterdip

€ 13,00 | bio | vorwiegend glutenfrei

Tagesessen Donnerstag 20.8.26
Buchweizen | Ratatouille |
Knoblauchschmand

€ 13,00 | bio | auf Wunsch vegan
vorwiegend glutenfrei

Tagesessen Freitag 21.8.26

Rote Bete-Gemuse-Risotto |
Parmesan

€ 13,00 | bio | vorwiegend glutenfrei

Nicht satt geworden? Dann bitte einfach melden!
Alles auch zum Mitnehmen in Rebowl Allergene
erfragen Sie bitte an der Kasse
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